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ウインクあいち1２階1201
(愛知県産業労働センター)
愛知県名古屋市中村区名駅4丁目4-38
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無料

月

愛知「発酵食文化」振興に向けたセミナーを開催します。

「発酵を“観光資源”として誇れる県　あいち」に向け

て、発酵食文化を活用したインバウンド戦略について講演

者、パネリストが話します。ぜひこの機会にご参加いただ

けますと幸いです。

発酵食文化を
活用した
発酵食文化を
活用した
インバウンド戦略インバウンド戦略

発酵を”観光資源”として誇れる県 あいちへ発酵を”観光資源”として誇れる県 あいちへ

 申込〆切：11/7(金) 

愛知「発酵食文化」振興協議会 セミナー オンライン参加可

二次元コードからお申込みください

愛知の発酵食文化振興
に関心のある皆様

会場参加  先着 名80
オンライン参加は無制限

レガシーツーリズムによる
地域再生と訪日客への波及効果

愛知の発酵食文化を活用した
“飲食体験”の創出

榊原 宏

吉田 さき子

大村 秀章

基調講演

主催者挨拶

パネルディスカッション

発酵ツーリズム東海
実行委員会事務局長

S t a y  A i c h i
共同代表

愛知「発酵食文化」
振興協議会会長 

愛知県知事

秋田県湯沢市で1867年創業したヤマモ味噌醤油醸造
元の七代目。独自酵母Viamver®を活用し、発酵食と
ガストロノミーを融合した高付加価値のインバウン
ド体験を提供。伝統産業の再生と地域の未来を切り
拓く、国内でも先駆的なモデルを展開している。

主催：愛知「発酵食文化」振興協議会　運営：株式会社JR東海エージェンシー

問合せ先：愛知『発酵食文化』振興協議会 セミナー運営事務局 mail：hakkobenkyokai.jimukyoku@gmail.com

髙橋 泰

ヤマモ味噌醬油醸造元
髙茂合名会社 代表社員

氏

氏

氏
森 朝奈
㈱寿商店常務取締役

氏

関谷 健
関谷醸造㈱代表取締役

氏

mailto:hakkobenkyokai.jimukyoku@gmail.com

