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愛知県は、日本のほぼまん中に位置し、豊かな自然や温泉など、古来よりその風土を生かした
食文化を育んできました。
おいしい「愛知の酒」とともに、海の幸、山の幸など四季の味を満喫してください。

木曽・矢作川水系を流れる清冽な雪解け水がその訪れを告げる春。日本酒は、新たな年のはじまりを祝う各地の

祭りの祝酒として日本人の心を華やがせます。

暑い夏を快適に過ごすた

めに、日本人は食はもち

ろん酒の飲み方にも工

夫を凝らしてきました。

涼やかなガラスの器に冷

やした酒。風鈴の音色と

ともに、愛知の夏の食と

酒をお楽しみください。

11月から2月は、新酒が発売される頃。厳しい寒さの中で旨味を増した海の幸、山の幸とともに、じっくりと酒と

向かい合うには最適の季節です。静かに降り積もる雪を相手の雪見酒などはいかがでしょう？

秋は、日本の食が最も華

やかになる季節。それは

料理人たちの腕の見せ

所でもあります。色と香

り、その盛り付けを楽し

みながら、多彩な愛知の

酒とのおいしい組み合

せを探求するのも一興

です。

木木

祭祭
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金虎酒造株式会社
TEL.052-981-3960

東春酒造株式会社
TEL.052-793-3743

1

2

清洲桜醸造株式会社
TEL.052-409-21213

神の井酒造株式会社
TEL.052-621-20084

山盛酒造株式会社
TEL.052-621-20035 9

10

勲碧酒造株式会社
TEL.0587-56-21387

金銀花酒造株式会社
TEL.0586-73-32828

12

11

長珍酒造株式会社
TEL.0567-26-3319

内藤醸造株式会社
TEL.0587-97-1171

13

14 山忠本家酒造株式会社
TEL.0567-28-2247

15

甘強酒造株式会社
TEL.0567-95-3131

青木酒造株式会社
TEL.0567-31-0778

鶴見酒造株式会社
TEL.0567-31-1141

渡辺酒造株式会社
TEL.0567-28-4361

水谷酒造株式会社
TEL.0567-37-2280

16

17 山田酒造株式会社
TEL.0567-95-2048

名古屋エリア 澤田酒造株式会社
TEL.0569-35-400322

23中埜酒造株式会社
TEL.0569-23-1231

盛田金しゃち酒造株式会社
TEL.0569-28-0250

18

19

原田酒造合資会社
TEL.0562-83-517121

丸一酒造株式会社
TEL.0569-48-000320

知多エリア

山﨑合資会社

※パンフレットの作成にあたり、同意をいただいた酒蔵のみ掲載しております。

TEL.0563-62-200527

丸石醸造株式会社
TEL.0564-23-333328

合資会社柴田酒造場
TEL.0564-84-200729

豊田酒造株式会社
TEL.0565-32-011030

中垣酒造株式会社
TEL.0565-68-252231

福井酒造株式会社
TEL.0532-45-522732

合名会社伊勢屋商店
TEL.0532-31-117533

関谷醸造株式会社
TEL.0536-62-050534

神杉酒造株式会社
TEL.0566-75-212125

相生ユニビオ株式会社
TEL.0566-41-200026

永井酒造場
TEL.0566-41-005324

三河エリア

愛知の地酒
ガイドマップ
爽やかな高原から陽光溢れる海浜まで、
愛知県には変化に富んだ美しい景観や歴史的な見所もいっぱい。
地域の自然と文化に磨かれた個性的な酒蔵探訪とともに、
発見いっぱいの愛知の旅をお楽しみください。

山星酒造株式会社
TEL.0587-54-44336

尾張エリア 盛田株式会社（味の館）
TEL.0569-37-0733

地域ごとに異なる多彩な酒造り三河エリア
高い醸造技術を活かした酒造り知多エリア

200年近い伝統を誇る酒造り名古屋エリア

モノづくりの伝統を活かす酒造り尾張エリア

名古屋市：大須商店街名古屋市：大須商店街

津島市：天王祭津島市：天王祭

豊田市：香嵐渓豊田市：香嵐渓

常滑市：やきもの散歩道常滑市：やきもの散歩道
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■ 原料米／山田錦　　■ アルコール度数／15.0～16.0度
■ 日本酒度／＋2.0 ■ 酸度／1.8 ■ アミノ酸度／1.9

潮干祭りで有名な半田市亀崎にて創業された「天埜酒造」継承。知多半島の伏流水（軟水）
を使用し、お米の旨みを最大限に引き出した繊細な味を追求し、手間と真心をこめて酒造
りを行っています。

山田錦を60％以下まで精白し、低温でじっくり時間をかけ、手間暇を惜しま
ず醸した純米酒です。柔らかくまろやかな米の旨味がお楽しみ頂けます。

盛田金しゃち酒造株式会社
〒475-0023　愛知県半田市亀崎町９-１１２
 代表者 ■ 盛田 宏
 TEL ■ 0569-28-0250
 FAX ■ 0569-29-2636
 E-Mail ■ info@kinshachi.co.jp
 URL ■ www.kinshachi.co.jp

知多半島の伏流水を使用し、
米の旨みを最大限に引き出した繊細な味を追求しています。

金鯱 純米 やや辛口 中口 甘口やや甘口辛口

■ 原料米／山田錦 ■ アルコール度数／15.0度
■ 日本酒度／＋2.0 ■ 酸度／1.5 ■ アミノ酸度／1.0

常滑市：やきもの散歩道

伝統産業の中にあっても常に変革と挑戦を繰り返して、“芳醇麗酒（ふくよかな香りで味わ
い深いキレの良いお酒）”を追求しています。

山田錦を丹念に磨き上げ、厳冬の寒中に仕込んだお酒です。調和のとれ
た芳醇な香りとふくよかな味わいが特徴の純米造りの大吟醸です。

中埜酒造株式会社
〒475-0878　愛知県半田市東本町２-２４
 代表者 ■ 中埜 昌美
 TEL ■ 0569-23-1231
 FAX ■ 0569-23-1124
 URL ■ www.nakanoshuzou.jp

弘化元年（１８４４年）「知多酒」として名を馳せた酒造の地、
知多半島で創業しました。

超特撰國盛 純米大吟醸 中埜 やや辛口 中口 甘口やや甘口辛口

■ 原料米／若水 ■ アルコール度数／16.0度
■ 日本酒度／－2.0 ■ 酸度／1.6 ■ アミノ酸度／非公開

安政2年（１８５５）創業よりの味わいをしっかり守り、昔ながらの杉の甑（こしき）で蒸し米を
ふかし、搾りで『槽（ふね）搾り』といって酒袋を積み上げていく、昔ながらの方法で終始一
貫した心のこもった『手造り』をかたくなに受け継いでいます。

地元契約栽培米「若水」を100％使用した純米吟醸酒。華やかな香りと米
の旨味を両立させた、美味しく飲み易いお酒です。

原田酒造合資会社
〒470-2104　愛知県知多郡東浦町大字生路字坂下29
 代表者 ■ 原田 晃宏
 TEL ■ 0562-83-5171
 FAX ■ 0562-83-5172
 E-Mail ■ ikujii@ma.medias.ne.jp
 URL ■ www.ikujii.co.jp

終始一貫した手造りへのこだわり。

純米吟醸 衣が浦若水 やや辛口 中口 甘口やや甘口辛口

■ 原料米／若水 ■ アルコール度数／15.0度
■ 日本酒度／＋4.0 ■ 酸度／1.7 ■ アミノ酸度／1.5

古式伝承の製法を継承、知多の湧水と厳選した米で、丁寧な手造りを行う、醸造半島知多
の個性豊かな蔵元。米の味わいの活きた、食事を引きたてる酒質です。

温暖な気候に恵まれた知多半島の常滑で、減農薬栽培にて作られた若水
を全量使った特別純米酒。米の旨みが活き、料理をひきたてるお酒です。
冷から燗で。

澤田酒造株式会社
〒479-0818　愛知県常滑市古場町４-１０
 代表者 ■ 澤田 薫
 TEL ■ 0569-35-4003
 FAX ■ 0569-35-6953
 E-Mail ■ sawadasyuzou@hakurou.com
 URL ■ www.hakurou.com

1848年創業。知多の湧水と古式伝承の道具と製法にこだわり
米の旨みの活きたお酒を醸す蔵。

特別純米酒 白老 やや辛口 中口 甘口やや甘口辛口

■ 原料米／国産米 ■ アルコール度数／15.5度
■ 日本酒度／＋2.5 ■ 酸度／1.3 ■ アミノ酸度／1.0

越後流の伝統技術を受け継ぎ、全国新酒鑑評会でも複数回、金賞受賞。
越後技術選手権にても複数回、第1位となりました。

全国新酒鑑査会において7年連続で「金賞」を受賞。華やかな香りがあり、
やわからみを感じさせつつも、すっきりと飲め、飲み飽きないお酒です。

丸一酒造株式会社
〒470-2216　愛知県知多郡阿久比町大字植大字西廻間11
 代表者 ■ 新美 尚史
 TEL ■ 0569-48-0003
 FAX ■ 0569-48-5010
 E-Mail ■ sake01.hoshiizumi@gmail.com
 URL ■ www.sake01.co.jp

新しい時代の新しい「ほしいずみ」を
若人蔵人が一丸となって造っています。

やや辛口 中口 甘口やや甘口辛口純米酒 ほしいずみ

 知 多
酒蔵を訪ねる

中部国際空港にもほど近い知多エリアは、
高い醸造技術を活かした酒造りはもちろん、
みりんや酢などの製造も盛ん。
毎朝水揚げされる新鮮な海の幸とともに
伝統の味をお楽しみください。

中部国際空港にもほど近い知多エリアは、
高い醸造技術を活かした酒造りはもちろん、
みりんや酢などの製造も盛ん。
毎朝水揚げされる新鮮な海の幸とともに
伝統の味をお楽しみください。

エ
リ
ア
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■ 原料米／夢吟香 ■ アルコール度数／15.0～16.0度
■ 日本酒度／＋3.0 ■ 酸度／1.5 ■ アミノ酸度／1.7

清酒のほか、味噌、醤油、溜（たまり）の製造もしております。酒食総合の醸造メーカーとし
て地元と共に歩み、2015年で創業350年を迎えます。

米本来の旨みを残すため、無濾過で仕上げた純米吟醸酒。穏やかな香り、
味わいが特徴です。お料理とよく合い、食中酒向け。ぬる燗がお勧めです。

盛田株式会社
〒460-0008　愛知県名古屋市中区栄１-７-３４
（味の館）〒479-0807　愛知県常滑市小鈴谷字脇浜10番地
 代表者 ■ 檜垣 周作
 TEL ■ 0569-37-0733　FAX ■ 0569-37-0176
 E-Mail ■ customer-center@j-fla.com
 URL ■ moritakk.com

1665年創業より地元の食文化に根ざした
酒造りを守り続けてきました。

盛田純米吟醸 無濾過 やや辛口 中口 甘口やや甘口辛口

東海市：しあわせ村・聚楽園
半田市：半田赤レンガ建物








	15AichiSake_H0104_0929
	15AichiSake_P0304_0929
	15AichiSake_P0910_0929
	15AichiSake_Poster_0929



